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Uciteljica: Manja Krizanec

RECEPT: DOMACA KOKAKOLA
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SESTAVINE:

1 1 vode, sok ene limone, sok 2 pomaranc¢, 3 palcke cimeta, 2 zlici posusenih pomaran¢nih lupin, 2
zlici koriandrovih semen, Cetrt zlicke mletega muskatnega orescka, zlica arabske gume, kilogram
sladkorja, skodelica rjavega sladkorja, pol Zlice vaniljevega ekstrakta.

POSTOPEK:

V posodo vlijte vodo, dodajte sladkor, cimet, pomaran¢ne lupine, koriander, muskatni orescek, arabsko
gumo in med meSanjem zavrite. Kuhajte, dokler se arabska guma in sladkor ne razpustita. Ohladite in
vmesajte limonin ter pomarancni sok, vaniljev ekstrakt in rjav sladkor. Pustite, da se ohladi.

Sirup imate lahko v hladilniku dva tedna. Za pripravo pijace zmesajte pol kozarca sirupa in kozarec in
pol gazirane vode. Postrezite ohlajeno z ledom.

(NASVETI/ ZANIMIVOSTI:)
Priporocljivo je, da uporabite manj sladkorja, kot je navedeno v receptu.

(LITERATURA IN VIRI:)

http:/ /www.siol.net/trendi/kulinarika/zelisca-z-okusom-po-kokakoli-niso-za-domaco-kokakolo-
237670
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RECEPT: OSVEZITEV ZA VROCE DNI

SESTAVINE:
Sop sveze mete in melise, voda.
POSTOPEK:

V vr¢ damo Sop mete in melise ter prelijemo z mrzlo vodo.
V hladilniku pustimo stati priblizno eno uro.
Postrezemo ohlajeno s kocko ledu in rezino limone.

(NASVETI/ ZANIMIVOSTI:)

Napitku lahko dodate Zlico rjavega sladkorja.

(LITERATURA IN VIRI:)
/



